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Le Domaine du Mas de Pierre 
Une signature hôtelière d’exception

Situé au pied des remparts de Saint-Paul-de-Vence, dans un vaste 

jardin méditerranéen de quatre hectares, le Domaine du Mas 

de Pierre incarne l’élégance discrète de l’art de vivre provençal. 

Membre Relais & Châteaux et propriété du groupe hôtelier familial 

et indépendant SFH, cet établissement cinq étoiles offre un cadre 

authentique, raffiné et résolument tourné vers la nature.

Le Domaine du Mas de Pierre est également distingué par plusieurs 

labels et affiliations prestigieux : Clé Verte, Virtuoso, FHR (Fine Hotels 

& Resorts – American Express) et 2 Clés Michelin, reconnaissances 

de son excellence hôtelière, de son engagement durable et de son 

service personnalisé.

Pensé comme une maison de caractère, le Domaine du Mas de 

Pierre propose une expérience immersive et apaisante, rythmée 

par les senteurs d’oliviers centenaires, d’agrumes, de jasmin 

et de plantes aromatiques. L’atmosphère y est chaleureuse, 

l’accueil personnalisé, et chaque détail est pensé pour créer  

un véritable cocon de bien-être.

Avec ses bastides élégantes aux inspirations provençales, son spa 

de 2 000 m², ses jardins thématiques, ses tables gourmandes et ses 

nombreuses expériences sur mesure, le Domaine du Mas de Pierre 

invite à une parenthèse hors du temps, dédiée au ressourcement,  

à la convivialité et à l’épicurisme.
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Un séjour authentique  
et raffiné
Des bastides au charme provençal  
et à l ’élégance contemporaine

Le Domaine du Mas de Pierre se compose de neuf bastides à 

l’architecture inspirée des demeures traditionnelles de la région, 

abritant 76 chambres et suites au confort haut de gamme. Chaque 

bastide propose une atmosphère singulière, mêlant esprit provençal 

et touches contemporaines.

Les six bastides historiques dévoilent un style élégant et chaleureux.  

Les chambres, baignées de lumière naturelle, s’ouvrent sur des loggias, 

balcons ou terrasses privées. Elles se distinguent par une décoration 

soignée, ponctuée de photographies, objets d’art et tableaux chinés 

par la propriétaire, instaurant une ambiance sobre et authentique.

Parmi elles, deux bastides, pensées par l’architecte d’intérieur Patrick 

Ribes, viennent compléter l’offre avec 22 chambres aux lignes épurées 

et aux volumes généreux. Leur style mêle harmonieusement matières 

naturelles, murs chaulés, pierre au sol et palette douce, aux accents 

de bleu, fuchsia ou rose. Ces chambres – en catégories Prestige 

Deluxe, Prestige Junior Suite, Prestige Suite et Prestige Suite avec 

bain à remous – offrent une atmosphère résolument contemporaine 

et raffinée. Certaines sont communicantes, idéales pour les séjours en 

famille.

La plupart des chambres bénéficient de vues dégagées sur le 

domaine verdoyant, tandis que certaines suites s’ouvrent sur le lagon 

naturel. Leurs terrasses spacieuses, dotées de garde-corps en verre, 

prolongent l’expérience en extérieur et invitent à la contemplation.
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La Bastide des Fleurs
Une parenthèse intimiste réservée aux adultes

Inaugurée en 2014, la Bastide des Fleurs occupe un ancien corps de 

ferme restauré avec soin. Entièrement habillée de pierre naturelle, 

enveloppée de lierre et de jasmin, elle incarne un luxe discret, à l’abri 

des regards.

Cette bastide confidentielle propose quatre Junior Suites et deux 

Suites, toutes dotées de terrasses privatives. Leur décoration 

élégante, aux teintes patinées et aux matières nobles, confère au lieu 

calme et sérénité.

Réservée exclusivement aux adultes, la Bastide dispose d’un jardin 

indépendant et d’une piscine extérieure de 15 mètres, chauffée, 

bordée de transats et de tonnelles habillées de voilages.

En saison estivale, un majordome assure un service entièrement 

personnalisé : conciergerie privée, rafraîchissements au bord de la 

piscine, petit-déjeuner ou collation servis sur la terrasse. Une attention 

particulière est portée à chaque détail, pour faire de ce séjour une 

expérience aussi fluide qu’exclusive.

La Bastide des Fleurs se positionne ainsi comme un lieu 

confidentiel, idéal pour les couples en quête de tranquillité, 

les séjours en amoureux ou les escapades haut de gamme en  

toute discrétion.
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Rodolphe Loury, une cuisine de transmission
Un chef inspiré par la nature et le respect du produit

Depuis mai 2025, le Chef Rodolphe Loury signe la partition culinaire du 

Domaine du Mas de Pierre. Formé au lycée hôtelier Auguste-Escoffier, 

le chef débute sa carrière dans des établissements de prestige, 

dont le Royal Monceau avec Jocelyn Herland, son père spirituel et 

mentor, avant de passer plus de 20 ans dans l’univers exigeant des 

palaces parisiens. En 2018, sur proposition d’Alain Ducasse, il rejoint 

l’Hôtel de Paris, à Monaco, afin 

d’approfondir sa connaissance 

de la cuisine méditerranéenne. 

Il y enrichit sa vision culinaire 

en collaborant avec de grands 

noms de la gastronomie, tels que 

Gérald Passédat (Le Petit Nice, 

Marseille), Mauro Colagreco 

(Mirazur, Menton) et Arnaud Faye 

(La Chèvre d’Or, Èze).

Sa cuisine, empreinte de 

saisonnalité et de mémoire, 

traduit une vision authentique 

et contemporaine du terroir 

méditerranéen.

Désormais installé à Saint-Paul-

de-Vence, il trouve dans les 

jardins du domaine, dans les 

marchés locaux et auprès des 

producteurs du Sud, une source 

d’inspiration vivante, qu’il décline 

avec subtilité à chaque service.
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Une partition culinaire  
aux couleurs du Sud

Au Domaine du Mas de Pierre, la restauration s’inscrit dans 

une démarche à la fois exigeante, généreuse et ancrée 

dans le territoire. Portée par une équipe passionnée, l’offre 

culinaire se décline à travers trois univers complémentaires :  

La Table de Pierre, table gastronomique emblématique du Domaine du 

Mas de Pierre ; Dolce Provenza, bistrot aux accents du Sud revisité ; et 

Le Lagon, restaurant estival aux saveurs des côtes méditerranéennes.

Le Bar complète cette expérience, avec une carte de cocktails inspirée 

par le Jardin des Senteurs, où les herbes aromatiques, les agrumes et 

les fleurs du Domaine se mêlent à des créations originales, à déguster 

dans une atmosphère élégante et détendue. Le room service, disponible 

à toute heure, prolonge quant à lui l’expérience culinaire dans l’intimité 

des chambres et des suites, avec une sélection de plats préparés avec 

le même soin et le même respect des produits de saison..

Ces trois adresses – La Table de Pierre, Dolce Provenza et Le Lagon – 

s’adaptent à chaque moment de la journée, du dîner gastronomique au 

déjeuner léger au bord de l’eau, en passant par une cuisine de partage 

aux inspirations méditerranéennes. Cette diversité traduit une même 

ambition : valoriser la richesse du Sud, la saisonnalité des produits et 

le lien avec les producteurs locaux, tout en cultivant l’art de recevoir 

propre à Relais & Châteaux.

Portée par le Chef exécutif Rodolphe Loury, cette vision s’enracine 

dans une approche sincère et engagée. Une cuisine de transmission, 

qui valorise la saisonnalité, les circuits courts et l’émotion du goût, 

tout en préservant l’élégance et la précision d’une grande maison.

Fidèle à l’esprit Relais & Châteaux, chaque proposition repose sur une 

même exigence de qualité, un lien fort au territoire, et une attention 

constante à l’accueil.



La Table de Pierre
Une gastronomie provençale, empreinte de transmission  
et d’élégance

La Table de Pierre, restaurant gastronomique du Domaine du Mas de 

Pierre, incarne une cuisine où l’identité provençale se révèle avec 

justesse et élégance, portée par la vision du Chef exécutif Rodolphe 

Loury. Attaché à une cuisine de transmission, il valorise les produits 

du terroir avec une approche précise et sincère, mêlant élégance et 

créativité.

Ouverte sur les jardins, la cuisine offre aux convives un spectacle vivant, 

où le savoir-faire des équipes s’exprime pleinement. L’équipe de salle 

accueille chaque hôte avec attention et raffinement, les accompagnant 

dans le choix des mets et des vins pour une expérience sur mesure..

Au fil des saisons, la carte célèbre la richesse locale, mettant en 

avant les produits de proximité et les herbes fraîches du Jardin des 

Senteurs. Sensible au bien-être, les diverses créations de la carte 

témoignent de l’engagement du Domaine du Mas de Pierre pour une 

cuisine savoureuse, équilibrée et inventive.
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Guide 
graphique

CUISINE GASTRONOMIQUE PROVENCALE

La Table de Pierre

Dolce Provenza
Un bistrot du Sud entre Italie et Provence

Depuis juin 2025, le bistrot du Domaine du Mas de Pierre se réinvente 

sous le nom de Dolce Provenza. Un nouveau concept qui célèbre une 

cuisine vivante et généreuse à l’atmosphère chaleureuse, inspirée du 

Sud et de l’Italie.  

Animé par le goût du partage et de la convivialité, Dolce Provenza 

incarne un art de vivre méditerranéen alliant authenticité et simplicité. 

À la carte, des recettes inspirées de la Provence et de l’Italie se 

déploient dans un registre ensoleillé et accessible : pièces de viande 

grillées au Josper, légumes de nos maraîchers, poissons de pêche 

raisonnée et locale…

Pensé comme une invitation au voyage, Dolce Provenza raconte une 

histoire de terroirs voisins unis par leur amour des produits, de la terre 

et du partage. 
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Le Lagon
Saveurs estivales des côtes méditerranéennes

Bordé de sable fin et entouré de palmiers, Le Lagon invite à savourer 

l’été dans un cadre élégant et décontracté, au plus près de l’eau. 

Ce restaurant saisonnier célèbre les cuisines ensoleillées des rives 

méditerranéennes, mêlant influences grecques, turques, libanaises et 

provençales.

Au menu, une cuisine colorée et généreuse, pensée pour le partage : 

mezzés parfumés, légumes grillés, grillades au feu de bois, poissons 

de nos côtes, et douceurs fruitées ou glacées. Le four tannour, cœur 

battant de la cuisine orientale du Lagon, cuit certains plats avec une 

technique ancestrale qui révèle des saveurs authentiques et des 

textures uniques.

Chaque plat évoque un port, une escale, un marché animé au bord de 

la Méditerranée, pour un voyage culinaire aux multiples horizons Un 

lieu où la convivialité et la fraîcheur s’invitent à table, avec l’horizon 

azuréen pour décor.

Le Potager & le Jardin des Senteurs
Le goût du vivant, à la source de l’assiette

Au Domaine du Mas de Pierre, la nature nourrit autant les paysages que 

les assiettes. À deux pas des cuisines, un potager en permaculture 

et un Jardin des Senteurs offrent chaque jour aux chefs une matière 

première locale et vivante.

Tomates anciennes, fraises, framboises, fleurs comestibles, herbes 

aromatiques ou agrumes du Domaine du Mas de Pierre, viennent 

enrichir une cuisine de saison, respectueuse du rythme naturel. 

Ce lien direct entre terre et table incarne l’engagement de 

l’établissement pour une gastronomie durable, en harmonie avec les 

valeurs Relais & Châteaux.
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Champagne à la coupe
Champagne by the glass

Taittinger Brut - l’élégance de l’équilibre 25€

Taittinger Prestige Rosé 32€

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Clos Mireille 17€

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Château de Selle 17€

12cl

AOC - Côtes de Provence - Domaine Ott - Château de Selle 17€

Les vins au verre Wine by the glass 12cl

VINS BLANCS - WHITE WINES

VINS ROSÉS - ROSÉ WINES

VINS ROUGES - RED WINES

Tous nos prix de la carte sont nets en euros, taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
Sel de céleri (allergène) disponible en pot sur le comptoir du bar/certains cocktails peuvent contenir du sel de céleri et certains vins peuvent contenir des sulfites. Certains produits contiennent des sulfites/produits à base d'œuf/produits à
base de lait. Carte des allergènes disponible au Desk.Celery salt (allergen) available in a jar on the bar counter. Some cocktails may contain celery salt and certain wines may contain sulphites All our menu prices are net in euros, taxes and

service included. Abuse of Alcohol is dangerous for your health. Consume in moderation. Some products contain sulphites/egg-based products/milk-based products. -Allergen map available at the Desk.

Cocktails Classiques 
Classic Cocktails on request

21€

75cl

149€

194€

Apéritifs et spiritueux
PASTIS 51/RICARD 12€

CAMPARI/MARTINI ROUGE, BLANC, ROSÉ (6CL) 12€

GIN BOMBAY DRY OU SAPPHIRE 24€

VODKA SUEDOISE - ABSOLUT 21€

RHUM BLANC HAVANA  20€ 7 ans 24€

WHISKIES JOHNNIE WALKER–RED LABEL 20€

4cl

Nos bières pression 25cl

PANACHÉ 11€

BIRRA MORETTI BLONDE PRESSION 12€

BIRRA MORETTI BLONDE PRESSION (50CL) 16€

Draft beers

Nos bières bouteille 33cl

HEINEKEN BLONDE 12€

HEINEKEN SANS ALCOOL 0% 8€

Bottled beers

DESPERADOS 12€CORONA (35.5CL)

3 ans 
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Une nature immersive, entre lagon, 
jardins et œuvres d’art

Trois piscines extérieures pour tous les rythmes de détente
Au cœur du Domaine du Mas de Pierre, les plaisirs de l’eau prennent plusieurs 

visages. Dissimulé dans la végétation luxuriante, le Lagon dévoile ses eaux 

turquoise bordées de palmiers, rochers et plages de sable fin, dans une 

atmosphère de rivage exotique. Transats, paillottes et parasols se fondent 

dans ce décor naturel, offrant une parenthèse de bien-être au cœur de la  

Côte d’Azur.

La piscine centrale, entièrement restaurée et agrandie à 25 mètres, propose un 

cadre élégant et spacieux, propice à la nage comme à la détente. Entourée de 

transats et de tonnelles à l’abri du soleil, elle s’anime en saison estivale d’une 

carte fraîche dédiée, idéale pour prolonger le farniente.

Enfin, la piscine exclusive de la Bastide des Fleurs, réservée aux adultes, cultive 

le calme et l’intimité. Bordée de jasmin et de lierre, elle invite à la déconnexion 

dans un cadre raffiné et confidentiel.

Un jardin méditerranéen d’exception
Conçus par le paysagiste Bruno Ricci en collaboration avec l’atelier de Jean 

Mus, les quatre hectares du Domaine du Mas de Pierre composent un paysage 

vivant, coloré et parfumé. Oliviers centenaires, arbres fruitiers, cyprès, lauriers et 

plantes aromatiques dessinent une promenade sensorielle rythmée par le chant 

des cigales.

Le parcours se prolonge par des coins de nature : une roseraie romantique, une 

forêt de bambous, une volière aux perruches colorées et une serre aux orchidées 

forment un univers bucolique et apaisant. Ce décor accueille même, tout au 

long de l’année, les colombes blanches du Domaine du Mas de Pierre.

Un parcours artistique à ciel ouvert
Le Domaine du Mas de Pierre offre aussi une immersion artistique en pleine nature. 

Dès l’entrée, une œuvre monumentale de l’artiste basque Zigor donne le ton.  

Au fil des allées, se découvrent les sculptures de Théo Tobiasse, Sacha Sosno, 

Jean-Michel Folon ou encore César, qui rend ici hommage à Gustave Eiffel.

Pensée comme une galerie à ciel ouvert, cette collection permanente ponctue 

les jardins et les espaces extérieurs d’un dialogue inspirant entre art et nature, 

enrichissant chaque promenade d’une dimension poétique et contemplative.
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Soins, rituels et parfums de Provence

À l’étage, 12 cabines invitent à des soins du visage et du corps, 

modelages, enveloppements ou balnéothérapie. Une cabine double, 

idéale pour les couples ou les séjours en duo, dispose de son hammam 

privé et d’un jacuzzi extérieur avec vue sur les jardins.

Le Spa célèbre l’art du soin sur-mesure à travers plusieurs gammes 

naturelles et expertes : PAOMA©, CellCosmet©, ou encore Nougatine© 

pour les enfants, conjuguent efficacité et douceur. Fidèle à l’identité du 

Domaine du Mas de Pierre, une fragrance signature, VOLUPTÉ, a été 

imaginée par la parfumeure saint-pauloise Sonia Godet à partir de la 

tubéreuse, fleur emblématique de Saint-Paul-de-Vence. Cette senteur 

délicate infuse certains soins et parfume discrètement l’atmosphère 

du spa.

Vers une approche holistique du bien-être

Dans une volonté d’accompagnement global, 

le Spa propose également des programmes 

wellness sur trois à cinq jours : soins ciblés, 

menus bien-être équilibrés, activités douces et 

relaxation guidée y composent des séjours sur-

mesure, à vivre seul, à deux ou entre proches. 

Un art de vivre en harmonie avec la nature, les 

saisons et soi-même.

Le Spa : un sanctuaire de bien-
être au cœur du Domaine du  
Mas de Pierre

Au sein d’un écrin végétal, le Spa du Domaine du Mas de Pierre 

déploie plus de 2 000 m² entièrement consacrés à la détente, à 

l’éveil des sens et à l’équilibre du corps et de l’esprit. Réparti sur deux 

niveaux, ouvert sur les jardins méditerranéens et couronné d’un toit-

terrasse abritant une Vénus protectrice, cet espace de ressourcement 

mise sur une architecture sobre, lumineuse et élégante. Matières 

texturées, tonalités apaisantes, inspirations méditerranéennes : chaque 

détail est pensé pour offrir une expérience immersive, hors du temps.

Espace sensoriel : le plaisir de l’eau en toutes saisons

Cœur aquatique du spa, un bassin intérieur de 18 mètres chauffé 

toute l’année accueille nageurs et amateurs de relaxation dans un 

environnement baigné de lumière naturelle. Couloir de nage, banquettes 

hydromassantes, jets à contre-courant, vélos aquabikes et parcours 

tonifiant invitent à alterner effort doux et lâcher-prise. À l’extérieur, un 

jacuzzi installé au creux du jardin prolonge cette parenthèse de bien-être.

L’expérience se poursuit avec un hammam, une snow cave (pièce 

refroidie à 10°  C avec mur de glace), un sauna aux herbes et un 

second au sel de l’Himalaya, pour une déconnexion totale fondée sur 

les bienfaits des contrastes thermiques.



Une hôtellerie engagée, ancrée dans son territoire
Le Domaine du Mas de Pierre inscrit sa démarche RSE dans une logique de proximité, de 

transmission et de conscience collective. Labellisé Clé Verte, premier label de tourisme durable 

international, l’établissement s’engage à respecter des critères exigeants en matière de gestion 

environnementale, d’éducation et de sensibilisation.

Au-delà des engagements environnementaux, il soutient des actions solidaires, culturelles et 

associatives en lien étroit avec son territoire : recyclage solidaire avec Hôtels Solidaires et SapoCycle, 

partenariats avec des fondations locales (comme la Fondation Maeght) ou encore participation à des 

événements de sensibilisation à la santé tels qu’Octobre Rose, Mars Bleu ou la Semaine européenne  

de prévention de l’endométriose.

Des ateliers pédagogiques sont également organisés pour les enfants au sein du Domaine : initiation  

au jardinage, sensibilisation à la biodiversité avec des apiculteurs, ou encore animations ludiques autour  

de la protection des océans.

L’établissement est également certifié Peace & Work (niveau Silver), un label qui valorise les 

entreprises engagées en faveur de la qualité de vie au travail, du bien-être collaborateur et du 

dialogue social. Cette reconnaissance souligne l’attention portée par le Domaine du Mas de Pierre 

à l’équilibre de ses équipes, convaincu que l’humain est au cœur d’une hospitalité durable et 

sincère.

Un écolabel européen, une démarche durable au  
cœur du Domaine du Mas de Pierre
Labellisé Écolabel européen depuis juillet 2019, le Domaine du Mas de Pierre affirme un engagement  

fort pour la planète à travers une politique écoresponsable structurée, concrète et suivie.

L’établissement veille rigoureusement à la gestion de ses consommations d’eau et d’énergie, en 

utilisant notamment une énergie verte et biologique, ainsi qu’un système de microfiltration de l’eau 

pour l’alimentation de ses piscines. Le Domaine a mis en place un arrosage par goutte-à-goutte, un 

paillage naturel des jardins, et une surveillance quotidienne des fuites d’eau pour un usage raisonné  

des ressources.

La préservation de la biodiversité est un pilier de l’engagement environnemental du Domaine. 

Sur la propriété, cinq ruches offrent un refuge aux pollinisateurs, et aucun pesticide chimique 

n’est utilisé dans les jardins. Le potager maison et le jardin des senteurs, sources d’inspiration 

et d’approvisionnement pour les cuisines, illustrent parfaitement l’esprit de durabilité qui anime 

l’ensemble de l’expérience.

Côté cuisine, le Chef Rodolphe Loury privilégie les produits locaux, bio et de saison, avec un 

recours quotidien au potager du Domaine. Des producteurs de proximité sont mis à l’honneur, 

et le fait maison est roi : confitures, pâtes à tartiner, viennoiseries, pain, et beurre de baratte sont 

autant de choix responsables servis avec fierté.

Enfin, la démarche écologique s’étend à l’ensemble de l’établissement, du SPA (où sont proposés des  

soins bio et éthiques via les marques Paoma© et CellCosmet©, ou encore les vêtements de spa 

Saint-Paulois) jusqu’à la mobilité durable : bornes de recharge électrique, location de vélos et 

flotte de navettes 100 % électriques sont disponibles pour les clients comme pour le personnel.

Un engagement durable, ancré dans le quotidien, pour faire du Domaine du Mas de Pierre un 

modèle d’hôtellerie responsable et inspirante.
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Le Jardin d’Alice, paradis enfantin

Niché dans un coin féerique du Domaine de Mas de Pierre, le Jardin 

d’Alice est un véritable paradis imaginé pour les enfants. Sur 

150 m² d’aire de jeux sécurisée, s’épanouit un univers inspiré du célèbre 

conte de Lewis Carroll, pensé pour stimuler l’imaginaire, la créativité et 

l’émerveillement. Ici, chaque élément évoque un rêve éveillé : des tasses 

géantes qui tournent, une théière glissade, des cartes géantes où se 

cacher, et le facétieux chat du Cheshire qui invite à bondir avec malice.

Trois roulottes authentiques complètent cette parenthèse enchantée. 

Équipées d’une cuisine, d’une salle d’eau et d’un espace de repos, elles 

accueillent les enfants pour des moments de partage et de calme 

entre deux aventures.

Tout au long de la journée, un programme riche et joyeux est animé 

par des professionnels passionnés : ateliers pâtisserie, initiation au 

jardinage, créations artistiques (pâte à sel, bijoux, peinture, dessin), 

heures du conte… Chaque activité est conçue pour éveiller les sens, la 

curiosité et la confiance en soi, dans un esprit ludique et bienveillant.

Un monde à part, à la fois magique, encadré et sur mesure, pour que 

les plus jeunes vivent, eux aussi, l’expérience unique du Domaine du 

Mas de Pierre.
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À propos du Groupe Elancia
Fondé en 1969 par Henri Chambon et dirigé depuis juillet 2020 par sa fille, Célia Chambon, le Groupe 

Elancia est un acteur majeur et indépendant de l’immobilier commercial et de l’hôtellerie de luxe en 

France. Fort de plus de 50 ans d’expérience, le groupe allie exigence, professionnalisme et innovation 

pour créer des destinations urbaines emblématiques.

Le Groupe Elancia possède et gère le centre commercial Polygone Montpellier ainsi que cinq 

établissements hôteliers de luxe répartis à travers la France. Entreprise familiale à taille humaine, il 

place l’humain au cœur de ses projets et s’engage en faveur de l’environnement ainsi que de la qualité 

de vie au travail.

En 2024, le groupe a réalisé un chiffre d’affaires record de 63 millions d’euros, témoignant de sa 

croissance durable et pérenne.

À propos du Domaine du Mas de Pierre  
Un resort intimiste et luxueux à la française, au cœur d’un jardin méditerranéen. Situé dans l’arrière-

pays provençal, au pied des remparts de Saint-Paul-Vence, l’hôtel le Mas de Pierre, joyau du groupe 

hôtelier familial indépendant français « SFH » écrit une nouvelle page de son histoire. 

Quinze ans après son ouverture, l’Hôtel 5 étoiles membre Relais & Châteaux se transforme et se 

réinvente autour de sa nouvelle identité, le Domaine du Mas de Pierre. 

Après un an et demi de restauration approfondie, un nouveau complexe relaxant, intimiste et luxueux 

a vu le jour au milieu de 4 hectares de jardins magnifiques. Ouvert toute l’année, le Domaine du Mas 

de Pierre propose de nouveaux espaces depuis mai 2021.
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